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gcoala GimnazialS Nr.1 Gorbinegti

Nr. ic3 din ,{4 c 3. ,!-o15

CAIET

servicii de cateringin cadrul proiectului " SeusA PENTRII VllTORllL ELEVILOR"

CPV:55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Cerintele prezentului Coiet de Sorcini sunt considerate minime si obligotorii.

I. INFORMATII GENERALE

Obiectivul general al proiectului

Obiectivul general al proiectului consti in diversificarea giimbunitSlirea metodelor de pregitire ;i
motivare a elevilor de gimnaziu, in vederea reducerii abandonului gcolar, imbunitSlirii

performanlelor gcolare gi cregterii ratei de absolvire. Acest lucru se va realiza prin implicarea activi a

elevilorin procesul de invilare, oferindu-le o gami variati de activitSli extracurriculare 9i servicii de

consiliere profesionali pentru cadrele didactice.

Obiectivele specifice ale proiectului

o OSL. Diminuarea numirului de absenle gi a ratei de abandon gcolar prin implicarea elevilor in

activitSli extracurriculare gi extragcolare prezentate in aceastd cerere.

o OS2. Cre;terea procentului de elevi care finalizeazi invSlSmintul gimnazial, prin

implementarea de activitili specifice descrise in cerere. Anexo 1 - Ghidul Aplicontului

o OS3. Sprijinirea elevilor in vederea promovirii Examenului de Evaluare NalionalS prin

derularea de activit5li de sprijin gi recuperare descrise in prezenta cerere.

o OS4. Dezvoltarea competenlelor profesionale ale cadrelor didactice din 5coal5 prin

participarea la cursuri gi alte activitSli specifice prezentate in cerere, pentru a imbunitili calitatea

procesului de predare gi rezultatele gcolare ale elevilor pe durata proiectului.

o OS5. imbunitilirea performanlelor ;colare gi a ratei de promovabilitate prin implicarea

elevilor din grupul linti in activitSli de sprijin educalional, ore de lecturi 9i alte activit5li

extracurriculare prezentate in cerere.
o 056. Utilizarea tehnologiilor informalionale ;i digitale intr-o sali de clas5, furniz6nd

dispozitive lT gi materiale didactice adecvate, in scopul de a motiva toli elevii de gimnaziu s5-9i

imbunitdleasci gi si-gi actualizeze cunogtinlele pe parcursul proiectu lui.

a proiectului



II. DESCRIEREA ACTIVITATILOR SPECIFICE ALE CONTRACTULUI

Denumirea contractului: Servicii de catering in cadrul proiectului " $ANSA PENTRU V\|TORUL

ELEVILOR,'

Obiectul general al contractului, ce rezulti din aceasti procedurS, il reprezinti furnizarea serviciilor

de catering pentru 80 elevi x 3 zile/saptimini -din care 50 po4ii activit5li remediale 9i 30 po4ii

activit5!i extragcolare

NotS: Autoritatea Contractantl isi rezervi dreptul de a NU solicita toati cantitate de portii estimati

Pentru indeplinirea obiectivului Prestatorul de servicii va desf5gura o serie de acliuni specifice dupi

cum urmeazi:

achizilionarea tuturor materialelor gi prod uselor (alimentelor) necesare,

asigurarea utilajelor si echipamentelor (inclusiv de transport sau manipulare) necesare pentru

prestarea serviciilor contractate;

asigurarea trasabilitSlii alimentelor gi prezentarea acestora achizitorului;

orice activitate necesari pentru pregitirea livririi mesei calde sau orice autorizalie necesard

prestatorului de la autoritdlile competente pentru prestarea serviciilor;

transportul la localia indicati de achizitor;

orice consumabile necesare pentru livrarea hraneiin condilii optime de calitate;i control;

Necesitatea achizilionirii serviciilor de catering este dati de specificul activitSlilor desf6;urate in

cadrul proiectuluiin bune condilii, respectiv asigurarea por[iilor de hrani pentru fiecare mejmbru din

grupullinti, atunci cAnd participa la activitSlile de educalie remediali.

Cerinte tehnice minime ale contractului:
_P-epararea,preg5tirea;ilivrareahraneipentrupersoanele

beneficiare (elevi).

Comenzile se vor realiza conform programului stabilit de citre autoritatea contractantS 9i

comunicate in timp util prestatorului.

Hrana va fi preparati in Iocalia ofertantului, spaliul delinut de acesta fiind autorizat din punct

de vedere sanitar veterinar pentru prepararea hranei.

Livrarea hranei se va efectua o dati pe zi, conform programului stabilit cu autoritatea

contractantS.

Hrana va fi livrati in recipiente de unici folosin!5, individual, conform standardelor in

domeniu, iar fiecare meniu va avea aldturat tacAmuri de unicd folosinli ambalate pentru a

evita contactul direct cu acestea.

Prestatorul trebuie si asigure zilnic pregitirea, prepararea gi livrarea hranei pentru

persoanele participante la activit5lite proiectului organizate de autoritatea contractanti in

cantitSlile gi conlinutul caloric stabilit prin normele de hrani previzute de legislalia in vigoare
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gi cu respectarea nivelului maxim alvalorii unei porlii.

Programul de servire al meselor va fi anunlat la inceputul activitifii, putdnd fi modificat 9i adaptat, in

mod corespunzitor, in funclie de necesitili gi la solicitarea autorit5lii contractante.

Spaliile de servire a mesei vor fi asigurate de citre autoritatea contractantS.

Pentru intocmirea unui meniu complet gi corect, se vor respecta urmitoarele recomandiri:

evitarea asocierii alimentelor din aceeagi grupi de m6ncare servitS;

preparatele si nu fie grase, sosurile si nu conlini multi fiin5 sau adaosuri de ingrogare, si

nu fie condimentate puternic, si nu fie sirate in mod excesiv;

p6inea se va prezenta sub formi de chifle, cornuri sau felii. Po(iile de piine vor fi ambalate

individualin folie de protecfie;

preparatele pot consta intr-un preparat din carne cu garnituri ;i legume sau dintr-o m6ncare

scizuti cu carne gi asortati cu legume.

Reprezentantul legal al autoritSlii contractante impreuni cu administratorul firmei de catering vor

stabili meniul siptim6nal,Iinand cont de factorii enumerali mai sus.

Prestatorul nu are voie si modifice meniul stabilit, fird acordul autoritdlii contractante 9i trebuie si

lini cont de faptul ci persoanele beneficiare ale mesei de pr6nz trebuie si beneficieze de o hrani

sinitoasd gi echilibratd nutrilional.

Ritmicitatea repet5rii meniului este permisi doar o dati la 10 zile.

Principiul care va sta la baza alcituirii meniurilor il constituie asigurarea unei alimentalii sinitoase si

echilibrate pentru elevi.

La intocmirea Planului de alimentalie/Meniu trebuie si lini cont de urmitoriifactori:

realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de bazl (proteine, lipide, glucide, etc);

afecliunile, bolile gi indicaliile medicale (dupi caz);

anotimpulin care se livreazd meniurile;

realizarea unor feluri de m6ncare cu gust plScut, miros plicut, agreate de cei care le consumS;

si fie variate, atat prin felul produselor c6t gi prin tehnologia culinarS.

Fiecare pachet de hrana va cuprinde:

o Felul Principal,

o Desert

Exemplu de constituire meniu:
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o Felul principal: (gr5tar piept pui , grStar pulpe pui, gulaq, tocinili de pui, tocini!5 de legume,

ficSlei la tigaie etc ( 100g) cu garnituri - orez, piure de cartofi, cartofi la cuptor( 200S) si salata

de varzS (50e), etc, pSine 2teliilo chiflS sau / Sandwich (chifl5 1009), cagcaval -209, piept de

pui la gritar / piept de curcan - 808, rogii, castraveli, salati - 509, mir -1009 .

o Desert - iaurt, napolitane, cornuri, negrese etc

in cadrul OferteiTehnice ofertantul va propune minim 5 meniuri zilnice.

Meniurile propuse vor conline gramajul mediu asumat pentru fiecare fel de m6ncare propus.

Gramajul mediu pentru Pachete hrani copii: 350 e + desert 100 - 150e.

Condilii privind ambalarea, livrarea, receplia 9i transportul

Daci vreunul din produsele livrate nu corespunde specificaliilortehnice din prezenta documentalie,

achizitorul are dreptul si il respingi, iar Prestatorul are obligalia, firi a modifica prelul, de a inlocui

produsele refuzate gi de a face toate modificirile necesare pentru ca, pe viitor, produsele si

corespundi din punct de vedere calitativ.

Receplia se va realiza in baza unui Proces verbal de receplii lunar, semnat de Reprezentantul legal al

AutoritSlii Contractante gi un reprezentant al Prestatorului.

Procesul verbal de receplii va avea trei anexe:

Lista meniurilor propuse pentru o Iuni de servicii - intocmiti de Prestator 9i aprobatd de

Achizitor,

Borderoul de porlii livrate - in care se consemneazi zilnic: ora la care s-a efectuat livrarea,

varianta de meniu, numirul porliilor livrate, semniturile p54ilor,

Lista de participanli- un centralizator, pe zile, cu persoanele beneficiare ale hranei.

Loculde livrare:

Pachetele se vor livra la Scoala GimnazialS nr. 1 Gorbinegti, din sat Gorbinegti, com. GorbineSti,

jud. Botogani.

Perioada de livrare

Hrana va fi furnizata de la data incheierii contractului de furnizare timp de maxim 24 de luni. Durata

contractului poate fi prelungiti sau redusi dupi caz, in funclie de durata de implementare a

proiectului.

Livrarea hranei se va efectua o dati pe zi, conform programului stabilit cu autoritatea contractantd.
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Programul de servire al meselor va fi anunlat la inceputul activitSlii, putAnd fi modificat gi adaptat, in

mod corespunzdtor, in funclie de necesitSli 9i la solicitarea autoritilii contractante.

Spaliile de servire a mesei vor fi asigurate de citre autoritatea contractantS.

Frecvenla de livrare:

Hrana va fi furnizata zilnic in baza unui grafic de livrare care va fi transmis furnizorului cu7 zileinainte

pentru o perioada de 3 zile/s5ptim6ni.

Cantitatea care va fi livrati per unitate de timp

Furnizorul trebuie sa ia in calcul ca nu va furniza o cantitate fixa in fiecare zi, pentru un numlr
prestabilit de zile.

Acesta va fi anunlat cu privire la cantitatea care trebuie furnizata cu7 zile inainte pentru o perioada

de 3/siptSm6ni zile in raport cu programarea elevilor la activit5li. Deoarece programul elevilor va fi

flexibil si programul de furnizare a hraneiva fi flexibil.

Furnizarea hranei se va face in baza unei note de comanda cu grafic de livrare si cantitSlile exacte

pentru o perioada de 3 zile.

Ca si baza de referin!5 va fi luat in consideralie un numir de o medie de 80 porlii x 3 zile/siptimdni

Per ansamblu contract estimam ca vor fi comandate un numir de maxim L2.480 de buc (po4ii

/meniuri)

Receplia hranei furnizate

Receplia hranei se va realiza de citre achizitor prin persoanele desemnate.

Prestatorul va prezenta la livrare procesul verbal de receplie al hranei insolit de declaralia de

conformitate.

in cazul constatSrii unor deficienle in prestarea serviciilor, acestea se comunici imediat, in scris,

prestatorului.

in cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinle grave pentru starea de sinitate
a beneficiarilor, reprezentantul legal al Achizitorului va avea dreptul sd sisteze distribuirea hranei, iar

prestatorul va fi obligat si inlocuiasci alimentele sau hrana in cauzi cu alta/altele
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corespunzitoare, fdri a pretinde pl6ti suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 50 de

minute de la primirea notificirii.

Daci deficienlele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declanga procedura de

reziliere a contractului cu toate consecinlele ce decurg din acestea.

CantitSlile constatate lipsd in urma verificirilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

Prestatoruluiii revine sarcina de a ambala gi depozita produsele in vederea transportului la destinalie

pentru ca acestea si faci fati, firi limitare, la condiliile din timpul transportului, astfel inc6t si

ajungi in buni stare la destinalia finalS.

Prestatorului ii revine sarcina de a ambala produsele in cutii speciale pentru transportul hranei,

pentru ca acestea si faci fa15, firi limitare, la condiliile din timpul transportului, astfel inc6t sa

ajungi in buni stare/caldi la destinalia finali gi menlinuti la o temperatura mai mare de 60 grade

Celsius pentru hrana cald5.

in vederea conservirii temperaturii preparatelor culinare, transportul se va efectua cu maSinile

izoterme puse la dispozilie de Prestator.

Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor vor fi menlinute curate

gi in bune condilii pentru a proteja alimentele de contaminare gi trebuie, unde este necesar, si fie

create condilii pentru a permite o curilare adecvati gi/sau dezinfecfie. Mijloacele de transport gi

recipientele folosite vor fi supuse dezinfecliei, conform normelor epidemiologice in vigoare.

Mijloacele de transport ti/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie sd fie capabile

si menlini alimentele la o temperaturi adecvati gi, unde este cazul, si poati permite ca aceste

temperaturi si fie monitorizate.

Transportul gi distribuirea hranei preparate se va face in recipiente care si pistreze temperatura

alimentelor - vase izoterme, separat pentru fiecare fel de m6ncare.

Recipientele gi/sau containerele desemnate nu trebuie folosite dec6t la transportul alimentelor,

acolo unde este risculcontaminirii alimentelor. Alimentele voluminoase sub formi lichidd, granulati

sau pudri trebuie transportate in recipiente gi/sau containere/tancuri rezervate transportului

alimentar.

Aceste containere trebuie marcate in clar si la loc vizibil, astfelinc6t si nu se poati gterge, intr-una

sau mai multe limbi comunitare, care si ateste faptul ci ele sunt utilizate la transportul alimentelor

sau si fie marcate "numai pentru alimente".
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pe parcursul derul5rii contractului, operatorul economic are obligalia de a menline curate Sitn bunl

stare de intrelinere ;i funclionare vehiculele utilizate pentru indeplinirea contractului, astfel incAt

produsele si fie protejate impotriva contaminirii gi s5 permitd igienizarea. in acest sens, se va

prezenta in mod obligatoriu, contract de prestare a serviciilor privind igienizarea periodic

(lunar/trimestrial).

Numirul de po4ii stabilit reprezinti un numir maximal de po4ii ce ar trebui livrate. Livrarea hranei

se face pe baza de comanda siptdm6nali sau lunarS. Aceasti comandi va cuprinde numirul de po4ii

pe fiecare zi a lunii/a siptim6nii in care se desfSgoari cursurile. Contractantul va livra zilnic exact

numirul de porlii previzut pentru ziua respectivd in cadrul comenzii lunare sau siptim6nale.

Achizitoru! are dreptul de a inspecta oric6nd localia unde se prepari gi ambaleazi produsele ce

urmeazi a fi livrate. prestatorul are obligalia de a preleva probe alimentare, de a le pistra 48 de ore,

gi de a prezenta oricSnd Achizitoruluitoate autorizaliile de funclionare gitransport.

Achizitorul are obligalia de a preleva gi el probe alimentare (porlie oferiti gratuit de prestator),

conform normelor sanitare impuse de legislalia sanitarl in vigoare in recipiente din sticli, etichetate,

care se pistreazi 48 de ore, gi se prezinti oric6nd eventualilor inspectori / controlori.

ESTE INTERZISA pistrarea alimentelor de la o masi la alta.

La data semnirii contractului, prestatorulva prezenta obligatoriu reletarele care urmeazi a fifolosite

in desf|gurarea serviciilor ce fac obiectul prezentei documentalii de atribuire.

La prepararea mAncirurilor, se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor reletarelor.

prestatorul trebuie s5 asigure, in lipsa unor produse previzute in meniurile siptimAnale, alte

produse prin substituire, numaiin cazuri exceplionale ;i cu aprobarea prealabili a Reprezentantului

legal alAchizitorului, la echivalentulvaloric gi nutrilional al celorinlocuite.

prestatorultrebuie si permiti exercitarea controlului efectuat de citre reprezentanlii beneficiarului

inopinat, in ceea ce privegte modul de depozitare al alimentelor, prepararea hranei etc. Toate

controalele vor fi efectuate in prezenla reprezentanlilor prestatorului gi vor fi consemnate in

"Registrul de control privind hrdnirea", document ce va fi pistrat la sediulAchizitorului.

Fiecare persoani care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor va menline igiena personalS 9i

va purta echipament de proteclie 5i de lucru adecvat 9i curat.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afi;ate 9i transportate, vor fi

protejate impotriva oriciror contaminiri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman,
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periclitirii sdnitSlii sau contaminirii in aga mod inc6t nu se vor putea consuma in acea stare. in

particular, alimentele trebuie amplasate $i/sau protejate astfel inc6t si se minimalizeze riscul

contaminirii. Se vor introduce misuri adecvate astfel incAt eventualele epidemii si poatS fi

controlate. produsele intermediare ;i produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-

organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie menlinute la temperaturi care sd nu prezinte

risc pentru sinitate. potrivit cu siguranla atimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara

temperaturii potrivite, atunci cAnd este necesar ca alimentele si se adapteze modalitSlilor de

preparare, transport, depozitare, prezentare ;i servire.

Se recomand5 ca hrana s5 fie serviti la aproximativ 50 minute de la preparare. in caz contrar, ea

trebuie menlinuti la o temperaturd mai mare de +50 grade Celsius pentru hrana caldi ;i la max.+S

grade Celsius pentru hrana rece.

Ofertatul poarti intreaga rispundere pentru calitatea gi cantitatea serviciilor de catering.

Degeurile alimentare trebuie colectate in containere inchise gi etichetate; aceste containere trebuie

si fie de o construclie adecvat5, pistrate intacte gi ugor de curilat 9i dezinfectat.

llt. CRITERIU DE ATRIBUIRE: Pretul cel maiscizut.

Toate cerinlele privind caietul de sarcini gi specificaliile tehnice sunt considerate minimale si

obligatorii.

rv. coNDrTll DE PLATA

plata se va face in lei, pe baza de facturi, cu ordin de plata, dupi prestarea si receplia serviciilor,

numai in cont deschis la Trezoreria Statului.

plata serviciilor prestate se va efectua in termen de maxim 60 de zile de la primirea de cdtre Achizitor

a facturii emise de Ofertant a serviciilor confirmate prin receplia calitativS gi cantitativi a serviciilor '

Receplia serviciilor va fi consemnata printr-un proces verbal de receplie intocmit in 2 exemplare ,

unul pentru Achizitor si unul pentru Prestator.

V. ELEMENTE DE PREJ:

prelul va fi prezentatin lei firi TVA gi va fiinsolit de un centralizator al preturilor . TVA se va evidenlia

separat.

prelul propus in oferta este ferm in lei, nu poate fi majorat ulterior si va fi valabil pana la realizarea

integrala a contractului .

vr. EGAUTATEA DE 9ANSE

in executarea contractului de servicii, prestatorul va tine cont de obligaliile referitoare la respectarea

principiutui egalitSlii de ;anse ;i de tratament , in cadrul relaliilor de munci de orice fel.
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Prestatorul se obligi si asigure respectarea principiului egalit5lii de ganse ;i de tratament, in cadrul

relaliilor de muncS de orice fel, inclusiv prin introducerea de dispozilii pentru interzicerea

discriminirilor bazate pe sex, origine etnica sau rasiala, religie sau credin!5, dizabilitate, v6rsti sau

orientare sexuala etc.

NOTE:

in Documentalia de atribuire orice referiri la origine, surs5, producfie, un procedeu special, o marca

de fabrica sau de come4, un brevet de invenlie, o licenti de fabricalie, norme, standarde, calificiri

,,autoriziri, atestiri, certificiri etc., vor fi considerate ca fiind insolite de menliunea ,,sou echivalent

VII. PREZENTAREA OFERTEI

1V.4.1. Modul de prezentare a propuneriitehnice

Propunerea tehnici va fi intocmite in conformitate cu specificaliile tehnice din Caietul de

sarcini, astfel incAt si rezulte ci sunt indeplinite in totalitate cerinlele Caietului de sarcini.

Propunerea tehnici se intocme;te astfel inc6t informaliile cuprinse in aceasta sd permiti

identificarea facilS a corespondenlei cu specificaliile tehnice minime din caietul de sarcini,

facilit6nd procesul de evaluare a ofertelor.

Ofertantul va completa gi prezenta "Declarafie pe proprie rdspundere privind respectdrea

obligaliilor relevante din domeniile mediului, sociol si al reloliilor de munca" pentru fiecare

operator economic (ofertant unic/ofertant asociat/ subcontractant). lnformalii detaliate

privind reglement5rile in vigoare la nivel nalional gi trimiterile la condiliile de muncS gi de

proteclie a muncii, securitatea gi sinitatea in munci pot fi oblinute de la lnspeclia muncii sau

de pe site-ul: http://www.inspectmun.ro/site/Legislatie/legislatie.html

Ofertantul va prezenta Declarolie pe proprie rdspundere privind acceptarea condigiilor

contrqctuole (Formular 5. Clauzele obligatorii sunt imperative. Eventualele propuneri cu

privire la clauzele contractului si eventualele propuneri cu privire la clauzele specifice

contractuale se vor formula in scris sub forma de clarificiri, inainte de depunerea ofertei.

Va fi considerati neconformd acea propunere tehnici care preia prin copiere, sau fird
detaliere, termenii de referin!5 sau/gi firi a respecta ordinea gi conlinutul minim solicitat.

Toate costurile necesare implementirii oriciror activit5li sau documentalii solicitate prin

contract pe baza acestui caiet de sarcini vor fi suportate de cdtre prestator.

Orice modificare a propunerii tehnice venite din partea prestatorului nu este admisi. Orice

modificdri ale propunerii tehnice pot fi aduse numai la solicitarea Autoritilii Contractante 9i

cu acordul prestatorului prin semnarea unui act adilional la contract. Modificirile care pot fi

aduse propunerii tehnice vor fiin limitele permise de legislalie gi cerinlele finanlatorului, fdri
a modifica substanlial obiectul contractului. Prestatorul va elabora oferta sa lin6nd cont de

toate costurile ce vor fi necesare pentru prestarea serviciilor, inclusiv eventuale deplasiri.
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Nu sunt acceptate limitdri ale obligaliilor ofertantului fald de cerinlele prezentate in

documentalia de atribuire.

lV.4.2. Modul de prezentare a propunerii financiare

Se va completa Formularul de oferti (Formularul 6), li Centralizatorul de preluri (Anexi

Formularul nr.5) . Oferta va fi exprimata in RON.

1V.4.3. Modul de prezentare a ofertei

Oferta va fi prezentati intr-un exemplar original gi va conline urmitoarele documente:
- Scrisoarea de inaintare, conform Formular 1

- Documentele de calificare gi selectie solicitate la Capitolul lll.2), insotite de un opis al

acestora

- Propunerea Financiara, conform Formularului 6 gi Centralizatorul de preluri (Anexi

Formularulnr. S)

- Propunerea Tehnic6, intocmita pe baza cerintelor Caietului de Sarcini, conform

FormularuluiT

Ofertele se pot depune prin plic la prin plic la gcoala Gimnazia!5 Nr.l Gorbdnegti cu sediulin
localitatea Gorbinegti, comuna Gorbinegti, judelul Botogani, cod pogtal 7L7L75, sau prin e-

mail !a adresa electronic5: gorbbt@vahoo.com

Ofertantultrebuie sd sigileze originalul marc6nd corespunzitor plicurile cu "ORIGINAL" (L ex.)

Plicurile se vor introduce intr -un plic exterior, inchis corespunzitor gi netransparent.
Plicurile interioare trebuie sd fie marcate cu denumirea ;i adresa ofertantului, pentru a

permite returnarea ofertei firi a fi deschis5, in cazulin care oferta respectivi este declaratd

intdrziatS.
Documentele care insolesc oferta, propunere a tehnici si propunerea financiari pot fi
introduse in acelagi plic.

Plicul exterior trebuie sa fie marcat astfel:
- gcoala Gimnaziali nr. I Gorbinegti, locolitoteo Gorbdne;ti, Comuno GorbdneSti,

Judelul BotoSoni,

- Oferto pentru servicii: Seruicii de cqtering in codrul proiectului ' $ANSA PENTRLI

VIITORUL ELEVILOR'

- uA NU SE DESCHTDE iNeWrc DE DATA ORA ...... (dota 5i oro stobilite in

o nu nful/i nvitolia de pa rti ci po re)

Atenlie ! Scrisoorea de inointare se va prezento separat, in ofar.a plicurilor!

intocmit
Marosac Liana


