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Scoala Gimnaziald Nr.1 Gorbanesti

e /03 din_IF 03 Aods

Servicii de catering in cadrul proiectului ” SANSA PENTRU VIITORUL ELEVILOR”
CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Cerintele prezentului Caiet de Sarcini sunt considerate minime si obligatorii.

I. INFORMATII GENERALE

Obiectivul general al proiectului

Obiectivul general al proiectului consta in diversificarea si imbuné&tatirea metodelor de pregatire si
motivare a elevilor de gimnaziu, in vederea reducerii abandonului scolar, Tmbunatatirii
performantelor scolare si cresterii ratei de absolvire. Acest lucru se va realiza prin implicarea activa a
elevilor in procesul de invitare, oferindu-le o gama variatd de activitati extracurriculare si servicii de
consiliere profesionald pentru cadrele didactice.

Obiectivele specifice ale proiectului

e OS1. Diminuarea numarului de absente si a ratei de abandon scolar prin implicarea elevilor in
activitati extracurriculare si extrascolare prezentate in aceasta cerere.

e 0S2. Cresterea procentului de elevi care finalizeaza invatamantul gimnazial, prin
implementarea de activitati specifice descrise in cerere. Anexa 1 - Ghidul Aplicantului

e 0S3. Sprijinirea elevilor in vederea promovarii Examenului de Evaluare Nationala prin
derularea de activitati de sprijin si recuperare descrise in prezenta cerere.

e 0S4. Dezvoltarea competentelor profesionale ale cadrelor didactice din scoala prin
participarea la cursuri si alte activitati specifice prezentate in cerere, pentru a imbunatati calitatea
procesului de predare si rezultatele scolare ale elevilor pe durata proiectului.

¢ 0S5. Tmbunititirea performantelor scolare si a ratei de promovabilitate prin implicarea
elevilor din grupul tintd in activititi de sprijin educational, ore de lectura si alte activitati
extracurriculare prezentate in cerere.

¢ 0S6. Utilizarea tehnologiilor informationale si digitale intr-o sald de clasd, furnizand
dispozitive IT si materiale didactice adecvate, in scopul de a motiva tofi elevii de gimnaziu sa-si
imbunititeasca si si-si actualizeze cunostintele pe parcursul proiectului.

a proiectului
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II. DESCRIEREA ACTIVITATILOR SPECIFICE ALE CONTRACTULUI

Denumirea contractului: Servicii de catering in cadrul proiectului ” SANSA PENTRU VIITORUL
ELEVILOR”

Obiectul general al contractului, ce rezultd din aceasta procedur3, il reprezintd furnizarea serviciilor
de catering pentru 80 elevi x 3 zile/saptdmina -din care 50 portii activitati remediale si 30 portii
activitati extrascolare

Not3: Autoritatea Contractants isi rezerva dreptul de a NU solicita toatd cantitate de portii estimata

Pentru indeplinirea obiectivului Prestatorul de servicii va desfasura o serie de actiuni specifice dupa

cum urmeaza:

— achizitionarea tuturor materialelor si produselor (alimentelor) necesare,

— asigurarea utilajelor si echipamentelor (inclusiv de transport sau manipulare) necesare pentru
prestarea serviciilor contractate;

— asigurarea trasabilitatii alimentelor si prezentarea acestora achizitorului;

— orice activitate necesara pentru pregdtirea livririi mesei calde sau orice autorizatie necesara
prestatorului de la autoritdtile competente pentru prestarea serviciilor;

— transportul la locatia indicata de achizitor;

— orice consumabile necesare pentru livrarea hranei in conditii optime de calitate si control;

Necesitatea achizitionarii serviciilor de catering este datd de specificul activitatilor desfasurate in
cadrul proiectului in bune conditii, respectiv asigurarea portiilor de hrana pentru fiecare membru din

grupul tint3, atunci cand participa la activitatile de educatie remediald.

Cerinte tehnice minime ale contractului:

— Prestatorul trebuie s3 asigure prepararea, pregatirea si livrarea hranei pentru persoanele
beneficiare (elevi).

— Comenzile se vor realiza conform programului stabilit de cdtre autoritatea contractanta si
comunicate in timp util prestatorului.

— Hrana va fi preparata in locatia ofertantului, spatiul detinut de acesta fiind autorizat din punct
de vedere sanitar veterinar pentru prepararea hranei.

— Livrarea hranei se va efectua o datd pe zi, conform programului stabilit cu autoritatea
contractanta. '

— Hrana va fi livrata in recipiente de unicd folosintd, individual, conform standardelor in
domeniu, iar fiecare meniu va avea aldturat tacdmuri de unica folosinta ambalate pentru a
evita contactul direct cu acestea.

— Prestatorul trebuie s3 asigure zilnic pregéatirea, prepararea si livrarea hranei pentru
persoanele participante la activitatile proiectului organizate de autoritatea contractantad in
cantittile si continutul caloric stabilit prin normele de hrand prevézute de legislatia in vigoare
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si cu respectarea nivelului maxim al valorii unei portii.

Programul de servire al meselor va fi anuntat la inceputul activitétii, putand fi modificat si adaptat, in
mod corespunzator, in functie de necesitati si la solicitarea autoritatii contractante.

Spatiile de servire a mesei vor fi asigurate de catre autoritatea contractanta.

Pentru intocmirea unui meniu complet si corect, se vor respecta urmatoarele recomandari:

— evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa de mancare servita;

— preparatele s3 nu fie grase, sosurile s& nu contind multa fdina sau adaosuri de ingrosare, sa
nu fie condimentate puternic, sa nu fie sarate in mod excesiv;

— painea se va prezenta sub forma de chifle, cornuri sau felii. Portiile de péine vor fi ambalate
individual in folie de protectie;

— preparatele pot consta intr-un preparat din carne cu garnitura si legume sau dintr-o mancare
scazuta cu carne si asortata cu legume.

Reprezentantul legal al autoritatii contractante impreund cu administratorul firmei de catering vor
stabili meniul sdptamanal, tinand cont de factorii enumerati mai sus.

Prestatorul nu are voie si modifice meniul stabilit, fard acordul autoritatii contractante si trebuie sd
tind cont de faptul ci persoanele beneficiare ale mesei de pranz trebuie sa beneficieze de o hrana
sanatoasa si echilibrata nutritional.

Ritmicitatea repetérii meniului este permisa doar o data la 10 zile.

Principiul care va sta la baza alc&tuirii meniurilor il constituie asigurarea unei alimentatii sanatoase si
echilibrate pentru elevi.

La intocmirea Planului de alimentatie/Meniu trebuie sa tina cont de urmatorii factori:
— realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide, glucide, etc);
— afectiunile, bolile si indicatiile medicale (dupa caz);
— anotimpul in care se livreaza meniurile;
— realizarea unor feluri de mancare cu gust placut, miros placut, agreate de cei care le consumg;
— s3 fie variatd, atat prin felul produselor cét si prin tehnologia culinara.

Fiecare pachet de hrana va cuprinde:
e Felul Principal,

e Desert

Exemplu de constituire meniu:
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e Felul principal: (gratar piept pui, gratar pulpe pui, gulas, tocdnitd de pui, tocanitd de legume,
ficitei la tigaie etc ( 100g) cu garnitura - orez , piure de cartofi, cartofila cuptor( 200g) si salata
de varzi (50g), etc, paine 2 felii/o chifld sau / Sandwich (chifla 100g), cascaval -20g, piept de
pui la gritar / piept de curcan - 80g, rosii, castraveti, salatd - 50g, mar -100g .

e Desert - iaurt, napolitane, cornuri, negrese etc

Tn cadrul Ofertei Tehnice ofertantul va propune minim 5 meniuri zilnice.

Meniurile propuse vor contine gramajul mediu asumat pentru fiecare fel de mancare propus.
Gramajul mediu pentru Pachete hrana copii: 350 g + desert 100 - 1508.

Conditii privind ambalarea, livrarea, receptia si transportul

Dac vreunul din produsele livrate nu corespunde specificatiilor tehnice din prezenta documentatie,
achizitorul are dreptul si il resping3, iar Prestatorul are obligatia, fara a modifica pretul, de a inlocui
produsele refuzate si de a face toate modificarile necesare pentru ca, pe viitor, produsele sa
corespunda din punct de vedere calitativ.

Receptia se va realiza in baza unui Proces verbal de receptii lunar, semnat de Reprezentantul legal al
Autoritatii Contractante si un reprezentant al Prestatorului.

Procesul verbal de receptii va avea trei anexe:
— Lista meniurilor propuse pentru o luna de servicii - intocmita de Prestator si aprobata de
Achizitor,
— Borderoul de portii livrate - in care se consemneaza zilnic: ora la care s-a efectuat livrarea,
varianta de meniu, numarul portiilor livrate, semnaturile partilor,
— Lista de participanti - un centralizator, pe zile, cu persoanele beneficiare ale hranei.

Locul de livrare:

Pachetele se vor livra la Scoala Gimnaziald nr. 1 Gorbanesti, din sat Gorbanesti, com. Gorbanesti,
jud. Botosani.

Perioada de livrare
Hrana va fi furnizata de la data incheierii contractului de furnizare timp de maxim 24 de luni. Durata
contractului poate fi prelungitd sau redusd dupd caz, in functie de durata de implementare a

proiectului.

Livrarea hranei se va efectua o dati pe zi, conform programului stabilit cu autoritatea contractanta.
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Programul de servire al meselor va fi anuntat la inceputul activitatii, putand fi modificat si adaptat, in
mod corespunzator, in functie de necesitati si la solicitarea autoritatii contractante.

Spatiile de servire a mesei vor fi asigurate de catre autoritatea contractanta.
Frecventa de livrare:

Hrana va fi furnizata zilnic in baza unui grafic de livrare care va fi transmis furnizorului cu 7 zile inainte
pentru o perioada de 3 zile/sdaptamana.

Cantitatea care va fi livrata per unitate de timp

Furnizorul trebuie sa ia in calcul ca nu va furniza o cantitate fixa in fiecare zi, pentru un numar
prestabilit de zile.

Acesta va fi anuntat cu privire la cantitatea care trebuie furnizata cu 7 zile inainte pentru o perioada
de 3/saptamana zile in raport cu programarea elevilor la activitati. Deoarece programul elevilor va fi
flexibil si programul de furnizare a hranei va fi flexibil.

Furnizarea hranei se va face in baza unei note de comanda cu grafic de livrare si cantitatile exacte
pentru o perioada de 3 zile.

A u

Ca si baza de referintd va fi luat in consideratie un numar de o medie de 80 portii x 3 zile/sdptamana

Per ansamblu contract estimam ca vor fi comandate un numar de maxim 12.480 de buc (portii
/meniuri)

Receptia hranei furnizate
Receptia hranei se va realiza de catre achizitor prin persoanele desemnate.

Prestatorul va prezenta la livrare procesul verbal de receptie al hranei insotit de declaratia de
conformitate.

n cazul constatdrii unor deficiente in prestarea serviciilor, acestea se comunicd imediat, in scris,
prestatorului.

Tn cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sinatate
a beneficiarilor, reprezentantul legal al Achizitorului va avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei, iar
prestatorul va fi obligat sd inlocuiascd alimentele sau hrana in cauza cu alta/altele
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corespunzitoare, fara a pretinde plati suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 60 de
minute de la primirea notificarii.

Daca deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de
reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.

Cantitatile constatate lipsd in urma verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

Prestatorului i revine sarcina de a ambala si depozita produsele in vederea transportului la destinatie
pentru ca acestea si faca fatd, fara limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incat sa
ajunga in buna stare la destinatia finala.

Prestatorului i revine sarcina de a ambala produsele in cutii speciale pentru transportul hranei,
pentru ca acestea s& facd fatd, fard limitare, la conditiile din timpul transportului, astfel incat sa
ajungd in buna stare/cald3 la destinatia finald si mentinuta la o temperatura mai mare de 60 grade
Celsius pentru hrana calda.

Tn vederea conservarii temperaturii preparatelor culinare, transportul se va efectua cu masinile
izoterme puse la dispozitie de Prestator.

Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor vor fi mentinute curate
si in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare si trebuie, unde este necesar, sd fie
create conditii pentru a permite o curdtare adecvata si/sau dezinfectie. Mijloacele de transport si
recipientele folosite vor fi supuse dezinfectiei, conform normelor epidemiologice in vigoare.
Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie sa fie capabile
s& mentind alimentele la o temperaturd adecvata si, unde este cazul, sa poata permite ca aceste
temperaturi sa fie monitorizate.

Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipiente care sa pastreze temperatura
alimentelor - vase izoterme, separat pentru fiecare fel de mancare.

Recipientele si/sau containerele desemnate nu trebuie folosite decat la transportul alimentelor,
acolo unde este riscul contaminarii alimentelor. Alimentele voluminoase sub forma lichida, granulata
sau pudrd trebuie transportate in recipiente si/sau containere/tancuri rezervate transportului
alimentar.

Aceste containere trebuie marcate in clar si la loc vizibil, astfel incat sa nu se poata sterge, intr-una
sau mai multe limbi comunitare, care s3 ateste faptul ca ele sunt utilizate la transportul alimentelor
sau sa fie marcate "numai pentru alimente".
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Pe parcursul deruldrii contractului, operatorul economic are obligatia de a mentine curate sifn buna

stare de intretinere si functionare vehiculele utilizate pentru indeplinirea contractului, astfel incat
produsele s3 fie protejate impotriva contaminarii si sd permita igienizarea. Tn acest sens, se va
prezenta in mod obligatoriu, contract de prestare a serviciilor privind igienizarea periodic
(lunar/trimestrial).

Numarul de portii stabilit reprezintd un numar maximal de portii ce ar trebui livrate. Livrarea hranei
se face pe baza de comanda séptdmanala sau lunara. Aceastd comanda va cuprinde numarul de portii
pe fiecare zi a lunii/a siptdmanii in care se desfasoard cursurile. Contractantul va livra zilnic exact
numirul de portii prevazut pentru ziua respectiva in cadrul comenzii lunare sau saptamanale.

Achizitorul are dreptul de a inspecta oricand locatia unde se prepard si ambaleaza produsele ce
urmeaz3 a fi livrate. Prestatorul are obligatia de a preleva probe alimentare, de a le pastra 48 de ore,
si de a prezenta oricand Achizitorului toate autorizatiile de functionare si transport.

Achizitorul are obligatia de a preleva si el probe alimentare (portie oferitd gratuit de prestator),
conform normelor sanitare impuse de legislatia sanitara in vigoare in recipiente din sticl3, etichetate,
care se pastreaza 48 de ore, si se prezintd oricdnd eventualilor inspectori / controlori.

ESTE INTERZISA péstrarea alimentelor de la o masa la alta.

La data semnarii contractului, prestatorul va prezenta obligatoriu retetarele care urmeaza a fi folosite
in desfasurarea serviciilor ce fac obiectul prezentei documentatii de atribuire.

La prepararea mancérurilor, se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor retetarelor.

Prestatorul trebuie s asigure, in lipsa unor produse prevdzute in meniurile sdptamanale, alte
produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale si cu aprobarea prealabild a Reprezentantului
legal al Achizitorului, la echivalentul valoric si nutritional al celor inlocuite.

Prestatorul trebuie s3 permitd exercitarea controlului efectuat de cdtre reprezentantii beneficiarului
inopinat, in ceea ce priveste modul de depozitare al alimentelor, prepararea hranei etc. Toate
controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului si vor fi consemnate in
"Registrul de control privind hrénirea", document ce va fi pastrat la sediul Achizitorului.

Fiecare persoani care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena personala si
va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate impotriva oricdror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman,
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periclitarii sindtatii sau contaminarii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. In
particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sa se minimalizeze riscul
contamindrii. Se vor introduce misuri adecvate astfel incit eventualele epidemii s poata fi
controlate. Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte
risc pentru sdndtate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara
temperaturii potrivite, atunci cdnd este necesar ca alimentele sa se adapteze modalitatilor de
preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

Se recomandé ca hrana sa fie servitd la aproximativ 60 minute de la preparare. n caz contrar, ea
trebuie mentinut3 la o temperaturd mai mare de +60 grade Celsius pentru hrana calda si la max.+8
grade Celsius pentru hrana rece.

Ofertatul poart3 intreaga raspundere pentru calitatea si cantitatea serviciilor de catering.

Deseurile alimentare trebuie colectate in containere inchise si etichetate; aceste containere trebuie
s4 fie de o constructie adecvatd, pastrate intacte si usor de curatat si dezinfectat.

I1l. CRITERIU DE ATRIBUIRE: Pretul cel mai scazut.

Toate cerintele privind caietul de sarcini si specificatiile tehnice sunt considerate minimale si
obligatorii.

IV. CONDITII DE PLATA

Plata se va face in lei, pe baza de facturi, cu ordin de plata, dupa prestarea si receptia serviciilor,
numai in cont deschis la Trezoreria Statului.

Plata serviciilor prestate se va efectua in termen de maxim 60 de zile de la primirea de catre Achizitor
a facturii emise de Ofertant a serviciilor confirmate prin receptia calitativa si cantitativa a serviciilor .

Receptia serviciilor va fi consemnata printr-un proces verbal de receptie fntocmit in 2 exemplare ,
unul pentru Achizitor si unul pentru Prestator.

V. ELEMENTE DE PRET:

Pretul va fi prezentat in lei fira TVA si va fi insotit de un centralizator al preturilor . TVAse va evidentia
separat.

Pretul propus in oferta este ferm in lei, nu poate fi majorat ulterior si va fi valabil pana la realizarea
integrala a contractului .

VI. EGALITATEA DE SANSE

Tn executarea contractului de servicii, prestatorul va tine cont de obligatiile referitoare la respectarea
principiului egalititii de sanse si de tratament , in cadrul relatiilor de munca de orice fel.
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Prestatorul se obliga s& asigure respectarea principiului egalitatii de sanse si de tratament, in cadrul
relatiilor de muncd de orice fel, inclusiv prin introducerea de dispozitii pentru interzicerea
discrimindrilor bazate pe sex, origine etnica sau rasiala, religie sau credinta, dizabilitate, varsta sau
orientare sexuala etc.

NOTE:

in Documentatia de atribuire orice referiri la origine, sursa, productie, un procedeu special, o marca
de fabrica sau de comert, un brevet de inventie, o licenta de fabricatie, norme, standarde, calificari
, autorizari, atestari, certificari etc., vor fi considerate ca fiind insotite de mentiunea , sau echivalent

VIIl. PREZENTAREA OFERTEI
IV.4.1. Modul de prezentare a propunerii tehnice

Propunerea tehnicd va fi intocmitd in conformitate cu specificatiile tehnice din Caietul de
sarcini, astfel incat sa rezulte ca sunt indeplinite in totalitate cerintele Caietului de sarcini.
Propunerea tehnicd se intocmeste astfel incat informatiile cuprinse in aceasta sd permita
identificarea facild a corespondentei cu specificatiile tehnice minime din caietul de sarcini,
facilitdnd procesul de evaluare a ofertelor.

Ofertantul va completa si prezenta “Declaratie pe proprie rdspundere privind respectarea
obligatiilor relevante din domeniile mediului, social si al relatiilor de munca” pentru fiecare
operator economic (ofertant unic/ofertant asociat/ subcontractant). Informatii detaliate
privind reglementarile in vigoare la nivel national si trimiterile la conditiile de munca si de
protectie a muncii, securitatea si sdnatatea in muncd pot fi obtinute de la Inspectia muncii sau
de pe site-ul: http://www.inspectmun.ro/site/Legislatie/legislatie.html

Ofertantul va prezenta Declaratie pe proprie rdspundere privind acceptarea conditiilor
contractuale (Formular 5. Clauzele obligatorii sunt imperative. Eventualele propuneri cu
privire la clauzele contractului si eventualele propuneri cu privire la clauzele specifice
contractuale se vor formula in scris sub forma de clarificari, inainte de depunerea ofertei.

Va fi consideratd neconforma acea propunere tehnica care preia prin copiere, sau fara
detaliere, termenii de referinta sau/si fira a respecta ordinea si continutul minim solicitat.
Toate costurile necesare implementérii oricaror activitati sau documentatii solicitate prin
contract pe baza acestui caiet de sarcini vor fi suportate de catre prestator.

Orice modificare a propunerii tehnice venite din partea prestatorului nu este admisa. Orice
modificari ale propunerii tehnice pot fi aduse numai la solicitarea Autoritatii Contractante si
cu acordul prestatorului prin semnarea unui act aditional la contract. Modificarile care pot fi
aduse propunerii tehnice vor fi in limitele permise de legislatie si cerintele finantatorului, fara
a modifica substantial obiectul contractului. Prestatorul va elabora oferta sa tinand cont de

toate costurile ce vor fi necesare pentru prestarea serviciilor, inclusiv eventuale deplasari.
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Nu sunt acceptate limitari ale obligatiilor ofertantului fata de cerintele prezentate in
documentatia de atribuire.

IV.4.2. Modul de prezentare a propunerii financiare

Se va completa Formularul de ofertd (Formularul 6), si Centralizatorul de preturi (Anexa
Formularul nr. 6) . Oferta va fi exprimata in RON.
1V.4.3. Modul de prezentare a ofertei

Oferta va fi prezentata intr-un exemplar original si va contine urmatoarele documente:
- Scrisoarea de inaintare, conform Formular 1
- Documentele de calificare si selectie solicitate la Capitolul 11.2), insotite de un opis al
acestora

- Propunerea Financiara, conform Formularului 6 si Centralizatorul de preturi (Anexa
Formularul nr. 6)

- Propunerea Tehnicd, intocmita pe baza cerintelor Caietului de Sarcini, conform
Formularului 7

Ofertele se pot depune prin plic la prin plic la Scoala Gimnaziald Nr.1 Gorbanesti cu sediul in
localitatea Gorbanesti, comuna Gorbanesti, judetul Botosani, cod postal 717175, sau prin e-
mail la adresa electronica: gorbbt@yahoo.com
Ofertantul trebuie s3 sigileze originalul marcand corespunzator plicurile cu "ORIGINAL" (1 ex.)
Plicurile se vor introduce intr —un plic exterior, inchis corespunzator si netransparent.
Plicurile interioare trebuie sd fie marcate cu denumirea si adresa ofertantului, pentru a
permite returnarea ofertei fara a fi deschisa, in cazul in care oferta respectiva este declarata
intarziata.
Documentele care insotesc oferta, propunere a tehnica si propunerea financiard pot fi
introduse in acelasi plic.
Plicul exterior trebuie sa fie marcat astfel:
- Scoala Gimnaziald nr. | Gorbanesti, localitatea Gorbdnesti, Comuna Gorbdnesti,
Judetul Botosani,
- Oferta pentru servicii: Servicii de catering in cadrul proiectului ” SANSA PENTRU
VIITORUL ELEVILOR”
- "A NU SE DESCHIDE TNAINTE DE DATA ........ , ORA ... (data si ora stabilite in
anuntul/invitatia de participare)

Atentie ! Scrisoarea de inaintare se va prezenta separat, in afara plicurilor!

Tntocmit
Marosac Liana



